
AFFÄRSLUNCH 475 Huvudrätter

Förrätter

Sallad på grön sparris, dragon, pistage, körvel, konfiterad 
äggula, crudité på sparris

Sparrissoppa

Sauce au poivre, gröna bönor, persilja, friterad potatis med 
vitlök och parmesan

steak minute

Pralin

Kryddkokt couscous, frissésallad och silverlök, rostad 
fläsksky, ramslöksgremolata

Nattbakad fläsksida

Potatispuré, syrad gurka, pepparrot, forellrom, brynt 
smör, dill

Friterad kolja

Krämig risoni, parmesan, citron, ramslöksgremolata, 
stekt ostronskivling

rostad spetskål

Sauce au poivre, gröna bönor, persilja, friterad 
potatis med vitlök och parmesan

Steak minute

Lätthalstrad sesamtonfisk, gröna bönor, oliver, kokt ägg, 
dijonnaise

Nicoisesallad

desserter

220

235

210

295

220

Färska jordgubbar, rostad pistage, basilika, gastrique, 
stekt focaccia

Burrata

Emulsion på rostat kycklingskinn, miso, jordnötter, 
ingerfärspicklad gurka, kimchisesam, koriander

Toast Tartare

Sallad på grön sparris, dragon, pistage, körvel, konfiterad 
äggula, crudité på sparris

Sparrissoppa

165

185

155

Salt mjölksorbet, Valenciamandelpraliné, kardemumma, 
mascarponemousse, briochecrumble

Semla

Färska jordgubbar, mandelkaka, citron- och ingefärscurd
Vaniljglass

Dagens ost - marmelad, Sablé Breton-kex, rostad kummin
Ost

Smörkola
Pralin

110

130

95/st

55



BUSINESS LUNCH 475 Main courses

Salad of green asparagus, terragon, pistachio, egg yolk 
confit, asparagus crudité

asparagus soup

Sauce au poivre, green beans, parsley, deep-fried 
potatoes with garlic and parmesan

steak minute

Praline

Spiced cous cous, frissé salad and white onion, roasted 
pork jus, wild garlic gremolata

Pork belly

Potato purée, pickled cucumber, horseradish, trout roe, 
browned butter

Deep-fried haddock

Creamy risoni, parmesan, lemon, wild garlic gremolata, 
fried oyster mushroom

Roasted point cabbage

Sauce au poivre, green beans, parsley, deep-fried potatoes 
with garlic and parmesan

Steak minute

Lightly seared sesame tuna, green beans, olives, boiled egg, 
dijonnaise

Salad nicoise

220

235

210

295

220

Emulsion of roasted chicken skin, miso, peanuts, ginger-
pickled cucumber, kimchi sesame, coriander

Toast Tartare

Salad of green asparagus, terragon, pistachio, egg yolk 
confit, asparagus crudité

Asparagus soup

Strawberries, pistachio, basil, gastrique, focaccia
Burrata

Starters

Desserts

165

185

155

Salted milk sorbet, Valencia almond praline, 
cardamom, mascarpone mousse, brioche crumble

Semla

Cheese selection - marmalade, Sablé Breton crackers, 
toasted caraway

cheese

Strawberries, almond sponge cake, lemon- and ginger curd
Vanilla ice-cream

Buttered caramel
Praline

110

130

95/pc

55


